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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO = POP 24
TITULO: AREA DE ALIMENTAGAO ESCOLAR
REVISAO: 02 ~ | DATA: 18/02/2021 ~
STATUS DE ELABORACAO: Tamiris Caetano APROVACAO: Neusa de Sao
REVISAO: 02 Rezende Alves e Ludmylla Emanuella S. José Mesquita
C.Santos
VERIFICACAO: Tamiris  Caetano
Rezende Alves e Ludmylla Emanuella S.
C. Santos
1-OBJETIVO:

Definir normas para a limpeza das diversas areas dos estabelecimentos, a fim de

manter a organizacao e a higiene, evitando a disseminacdo e contaminacdo de microrganismos
‘ (SARS-CoV-2Cevid-19) e sujidades.

2-RESPONSABILIDADE/ABRANGENCIA:

| Servente escolar / Professores / Monitores

3-MATERIAL NECESSARIO:

Pano de chdo, rodo, balde, hipoclorito de sédio a 2 a 2,5% (agua sanitaria_comercial),

sabdo liquido_/ detergente, alcool etilico a 70%, pano de limpeza, vassoura, EPIs (luvas,

mascaras e botas de borracha).

4-PROCEDIMENTO:

Antes da limpeza, colocar mascara, calgar as botas e as luvas.

e Todos os setores devem ser limpos_antes de cada turno de trabalho. As superficies

incluem, abrangende—e pisos, moveis_ utilizados, macganetas, corrimdo, etc. As

superficies maiores, como pisos e paredes (se necessario), devem ser limpas: com pano

embebido em solucdo de agua sanitaria 10 ml (2-01 tampinhas) diluida em 1 litro de

agua. As demais superficies, ou superficies menores, ndo porosas, devem ser limpas

com pano embebido de &lcool etilico 70%. J& as superficies porosas, com estofados,

devem ser limpas com pano pouco umedecido em agua e sabdo (ou detergente). Nesse

caso, deve-se atentar em usar um pano levemente molhado, para que ndo haja

proliferacdo de outros agentes patbgenos;
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Sempre que possivel, substituir o ato de varrer, pelo ato de passar um pano

umedecido,Nunca-varrer-superficies-a-seco, pois ao varrer, ha o favorecimento daesse

ato-favorece—a-dispersdo de micro-organismos que séo veiculados pelas particulas de

pises—Para a limpeza dos pisos devem ser seguidas técnicas de varredura Umida,
ensaboar, enxaguar e secar;

Esvaziar as lixeiras (tampa e pedal) e colocar o residuo na parte externa do
estabelecimento, para a coleta de lixo municipal recolher. Colocar novo saco de lixo
nas lixeiras;

Deve-se retirar todos os tapetes e substitui-los por pano embebido em solucdo de agua
sanitaria 10 ml (2-01 tampinhas) diluida em 1_litro de agua, sendo que a troca devera
ser entre cada turnoa-cada-6-horas,

Os utensilios devem ser lavados em agua corrente e sabdo, deixando secar

naturalmente

Os alimentos (verduras, legumes e frutas) devem ser lavados com bastante agua

corrente. Quando necessario, podem ser imersos em uma solucdo contendo :para-este
fim-deve-se-utitizar-uma colher de sopa de agua sanitaria diluida em 1 litro de agua. Os

alimentos devem ficar imersos nesta solucdo por dez minutos e depois serem

abundantemente enxaguados com agua filtrada;

As embalagens dos produtos alimenticios devem ser limpas com pano umedecidos em

solucdo de agua sanitaria 10 ml (2-01 tampinhas) diluida em 1_litro de agua, ou um

pano umedecido com &lcool, ou até mesmo com um pano umedecido com agua e

sabdo;
Intensificar a atencdo e o cuidado no cumprimento das Boas Préaticas de Manipulacao
de Alimentos de acordo com legislacdo em vigor (RDC ANVISA 2016/04);

5- DISPOSICOES GERAIS:

Os funcionarios que trabalham na manipulacdo de alimentos deverdo sempre usar
mascara, avental de manga longa, touca, unhas curtas e limpas, evitar a utilizacdo de

esmaltes.
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Disponibilizar dispensadores adequados contendo ALCOOL ETILICO 70% em locais
estratégicos dentro da area do refeitorio;

Colocar cartazes na éarea interna da cozinha com orientacdo para evitar falar
excessivamente, rir, tessi, bocejar, espirrar, tocar nos olhos, nariz e boca enquanto
preparam o alimento;

Quando disponivel Yusar ventiladores de modo a possibilitar a troca de ar de dentro

para fora e de fora para dentronde-é-indicado-nesse-momento—pois—captam—o-—ar-do
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Sugerirmos que o lanche seja ofertado empratados_(??? Nao seria embalados???) , no

qual o ambiente onde 0 mesmo sera servido obedeca o distanciamento de 1,52 metros
entre os alunos, sendo os professores / monitores responsaveis pela organizacao;

Os alunos deverdo retirar a mascara apenas no ato da alimentacéo;

A merenda devera ser servida individualmente por um profissional responsavel, onde o

mesmo tem que estar com as mdos higienizadas, e fazendo uso de maéscara de

protecéo,, e avental higienizado;

Sugerirmos que o intervalo do recreio seja alternado entre as turmas e_gue tenha uma

eem-menor duracdo, evitando aglomeragéo;

6 — REFERENCIAS:

NOTA TECNICA GVIMS/GGTES/ANVISA N° 04/2020

ANVISA. Resolugdo RDC 44 de 17 de agosto de 2009.

MINISTERIO DA SAUDE. Departamento de Assisténcia e Promocdo a Salde.
Processamento de Artigos e Superficies em Estabelecimento de Saude. 22 ed. Brasilia — DF.
MINAS CONSCIENTE. Protocolo Retomando a Economia.



